
Menü Vorschläge 

Suppen 

Hochzeitssuppe mit bunter Einlage -Terrine    € 7,80 

Klare Tomatenkraftbrühe mit Basilikum Grießnocken      € 8,90 

Steirische Kürbiscremesuppe  

mit Kürbis Öl und Kernen          € 6,90 

Klare Fischsuppe mit Gemüse und Fischeinlage   € 9,50 

Zuckererbsencremesuppe mit Minz-Sahnetupf           € 7,40  

Österreichische  Schöberlsuppe           € 7,90 

Krebscremesuppe mit Nordseekrabben ( Teller)           € 9,80 

 

Vorspeisen  

 

Anti -Pa sti -Teller  mit Melone und Parmaschinken,  

 Brot und Butte r        €  11,50 

G ebeizter Lachs,  Blattsalat, Rösti ,  Zitronenschma nd  €  13,50  

Melone mit Katens chinken und Brot  und Butter   € 9 ,50  

Gebratenes Zanderfilet auf Gemüsebeet  

und Safransauce         €  15,50   

   

 

  

 



Hauptgänge Fleisch 

Alle Speisen servieren wir auf Platten  

und zum satt Essen 

Schweinenacken-, Rinder-, und Putenbraten mit Gemüse der 

Saison, Salzkartoffeln und Kroketten, Rahmsauce, Sauce 

Hollandaise          € 25.50 

Schweinefilet und Roastbeef im Ganzen gebraten, Pfeffersauce, 

Gemüse der Saison, Pilze, Macairekartoffeln    

           € 28,50 

Hollerner Hof Platte:  

Steaks von Rind und Hähnchen, Schweineschnitzel, Jägersauce, 

Hollandaise, Gemüseplatte, Salzkartoffeln, Kroketten   

           € 27,50 

Wiener Tafelspitz an Bouillongemüse mit einer kalten 

Schnittlauchsauce und Apfelkrem, Erdäpfeln    € 25,50 

Rinderrouladen, Rotkohl, Rosenkohl, Rahmsauce, Kroketten 

und Salzkartoffeln        € 24,50 

 

Land und Meerplatte: 

Schweinefilet, Maishähnchenbrust, Rinderfilet, gebratene 

Scampis,  

gebratene Steinbutt Filets 

Gemüse der Saison, Safransauce, Portweinsauce, 

Bratkartoffeln, Kroketten                   € 38,50 

Spargel ist Saisonabhängig , Preis auf Anfrage  

 



Wildhauptgang:  

Hirschrückensteaks mit Waldpilzen, gefüllte Frucht, Preiselbeere-

Rotweinsauce, Serviettenknödel, Kroketten   € 33,50 

 

Entenbrust, Rosenkohl und Rotkohl, Salzkartoffeln und 

Kroketten, dazu Orangensauce       

           € 29,50 

 

Wildplatte: 

Hirsch- Wildschweinbraten, Entenbrust, Rotkohl, Rosenkohl, 

Preiselbeer-Wildsauce, Waldpilze, gefüllte Frucht, Salzkartoffeln 

und Kroketten               € 31,50  

 

 

 

 

Dessert: 

Dessertbüffet ab 15 Personen      € 9,80  

Rote Grütze mit Vanilleeis und Sahne    € 5,90 

Schokomousse mit Himbeergelee im Glas    € 5,10 

Altländer Bratkartoffeln       € 7,90 

Bayrischcreme mit Fruchtsauce im Glas    € 7,20 

Zitronencreme mit Fruchtsauce im Glas    € 6,50 

Österreichisches Dessertbüffet     € 10,50 

   

Alle Preise incl. MwSt. und Service 


